Il frutticoltore Pinuccio Gianati e Zurolo con il panettone brembano

Il panettone ora
e docbrembano

San Pellegrino

Un biglietto da visita ricercato, gu-
stoso e anche... natalizio. E sempre
al lavoro in Valle Brembana I'Asso-
ciazione di frutticoltori e agricolto-
ri (Afavb) che riunisce oltre 200 ap-
passionati, fautori dellagricoltura
di montagna e delle mele della Val-
le Brembana.

Per il gruppo presieduto da Da-
vide Calvi, sindaco di

lare della gastronomia-pastic-
ceria «Gusto Dolee & Salatos,
nel centro storico della citta ter-
male. Un prodotto nato lo scor-
so0 anno ¢ quest'inverno pronto
al marchio di qualiti e tipicita.
«Il marchio - conferma il
sindaco Davide Calvi - ¢ un pas-
so importante, che segnala in-
nanzitutto la territorialita del
prodotto, un elemento che non
pud essere in nessun

Moio, & arrivata nei = modo copiatoodelo-
giorni scorsi I'ufficia- it g calizzato. Nelle mele
lita del «marchio di ‘”ﬂ ricey U{t’) ¢ nel panettone non
qualita e tipicita» il marchio cisono soltanto cura
della Valle Bremba- P firieiley nella coltivazione e
na, concesso con de- (!{ “‘”” ta ingredienti genuini,
libera formale della della valle maanchela passione
Comunith montana. ‘moiore ditanta gente che si

Il bollino «doc» inseme ritrova all'insegna di
con il logo dei ponti alle mele una contagiosa socia-
di Sedrina andra non litas.

soltanto sulle mele, a partire dal
prossimo raccolto, ma anche al
panettone brembano, prepara-
to con mele della Valle Bremba-
na. L'idea, sperimentata lo scor-
s0 anno ¢ ora ampliata a grande
richiesta, ¢ di Francesco Zuro-
lo, docente all’istituto alber-
ghiero di San Pellegrino e tito-

Sabato prossimo i frutticol-
tori della Valle Brembana si ri-
troverranno per la cena convi-
viale di fine anno a Casa Bag-
gins, in localith Grumello de’
Zanchi, a Zogno. Per le ultime
prenotazioni € disponibile il re-
capito telefonico al numero
345.9576460. m



